
PROMOTIONS
de rentrée

SEPTEMBRE - OCTOBRE - NOVEMBRE 2026

PENSEZ À LA LOCATION
pour préserver à la fois votre trésorerie
et votre capacité d’investissement !

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 60 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, 
hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.**La connexion 
RJ45 permet la traçabilité HACCP.

E XCLUSIVITÉ

Robot multifonction 14 L
EQO PATIS

•	 Fabrication française
•	 Écran tactile intuitif 
•	 Un seul outil
•	 Construction robuste 
•	 Ultra-silencieuse
•	 Refroidissement à air
•	 Formation et mise en service incluses

Connexion 
RJ45 

OFFERTE**

Garantie valable hors consommables 
ou pièces d’usure et moyennant les 

entretiens périodiques requis.
Se référer à nos conditions.

Mensualités douces

505€

23 900€
HT

HT/mois sur 60 mois*
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PÂTISSERIE FROID

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

DESTOCKAGE

DIVA12

PATIS+43  
AVEC SON SUPPORT INOX

avec son tapis d’enrobage NRD12 et diffuseur

Machine sous vide multifonction

1 guitare
+ 3 bras de 

coupe  
OFFERTS**

Imprimante 
à étiquettes et 

application 
OFFERTES***

•	 Infusions, confisages, à froid
•	 Conservations sous atmosphére modifiée
•	 Conservations sous vide
•	 Mise sous vide de bocaux
•	 21 cycles préréglés
•	 10 cycles modifiables
•	 Inclus : la table support

PRODUCTIVITÉ • RENTABILITÉ • SIMPLICITÉ

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 60 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, 
hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles. **Pour toute 
commande d’une Diva 12.***Pour toute commande d’une Patis+43, une imprimante à étiquettes comprend 1 rouleau (200 pièces 50 x 60 mm) + application de gestion imprimante (connexion Bluetooth).

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, 
hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

Mise en service incluse

Mise en service incluse

Mise en service incluse

Mise en service incluse

MASTERCHEF ICONA

E XCLUSIVITÉ E XCLUSIVITÉ

CONSTANCE
POLYVALENCE
PRODUCTIVITÉ

Armoires positives et 
négatives 600 x 800

Armoires positives et 
négatives 400 x 600

Profondeur 600, 
720 ou 800

EQO 68+ & EQO 68-EQO 46+ & EQO 46-

TOURS RÉFRIGÉRÉS

•	 Dim. (L x P x H) : 697 x 867 x 2115 mm
•	 Volume brut : 602 L
•	 Volume utile : 380 L
•	 Classe climatique : 5 (+40°C)
•	 Classe énergétique EQO 68+ : A
•	 Classe énergétique EQO 68- : B

•	 Dim. (L x P x H) : 697 x 867 x 2115 mm
•	 Volume brut : 602 L
•	 Volume utile : 380 L
•	 Classe climatique : 5 (+40°C)
•	 Classe énergétique EQO 46+ : B
•	 Classe énergétique EQO 46- : C

•	 Standard de 2 à 4 portes 
•	 Statique ou ventilé
•	 Dessus granit ou inox
•	 Avec ou sans dosseret

ENTRÉE EN 400
PROFONDEUR 800 2 portes 3 portes 4 portes

Tour inox groupe logé
Dessus granit clair - Sans dosseret

EQO TP2GLG

97€
HT/mois sur 36 mois

EQO TP3GLG

119€
HT/mois sur 36 mois

EQO TP4GLG

146€
HT/mois sur 36 mois

Tour inox groupe logé
Dessus inox - Avec dosseret

EQO TP2GLIAD

97€
HT/mois sur 36 mois

EQO TP3GLIAD

118€
HT/mois sur 36 mois

EQO TP4GLIAD

146€
HT/mois sur 36 mois

ENTRÉE EN 600
PROFONDEUR 600

Tour inox intégré
Groupe logé - Sans dessus

EQO 600TP2GLO

105€
HT/mois sur 36 mois

EQO 600TP3GLO

134€
HT/mois sur 36 mois

EQO 600TP4GLO

151€
HT/mois sur 36 mois

PRODUCTIVITÉ
RENTABILITÉ
SIMPLICITÉ

Table inox 
renforcée

50% de remise 
sur la vanne 

d’extraction pour 
morceaux et produits 
liquides soit 500€ HT DRESSEUSE EPSILON

Avec ses accessoires

Mensualités douces

Mensualités douces

589€

475€

27 900€
HT

22 500€
HT

24 100€
HT

11 990€
HT

2 873€
HT

2 922€
HT

3 748€
HT

HT/mois sur 60 mois*

HT/mois sur 60 mois*

Mensualités douces

509€
HT/mois sur 60 mois*

Mensualités douces

256€
HT/mois sur 60 mois*

Mensualités douces

97€
HT/mois sur 36 mois*

3 635€
HT

24 800€
HT

3 661€
HT

4 757€
HT

à partir de à partir de 

Mensualités douces

95€
HT/mois sur 36 mois*

à partir de
Mensualités douces

125€
HT/mois sur 36 mois*

à partir de
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Trancheuse automatique 
à épaisseur de tranche 
variable

Trancheuse 
automatique 
compacte de table

EQO MATIC
EQO VARIO

•	 Socle teinté inclus
•	 Automode de série
•	 Couteaux spéciaux renforcés de 

série : prof. 13 mm x ép. 0,7 mm 
•	 Dim. (L x P x H) : 607 x 666 x 721 mm
•	 Dim. max du pain (L x P x H) : 440 x 

300 x 180 mm

•	 Maintien tourte de série
•	 Livrée avec une lame circulaire de 

rechange en Téflon
•	 Dim. (L x P x H) : 790 x 746 x 1133 mm
•	 Taille du canal d’entrée (L x P x H) : 

380 x 340 x 160 mm

VITRA 6314 L NOIR
ERV 53

ERV 83

•	 Couleur : Black Opal
•	 Froid ventilé
•	 Bi-températures
•	 Température : -20°C / +5°C
•	 No Frost
•	 Capacité : 450 L
•	 Vanne thermostatique et 

groupe tropicalisé inclus

•	 Dimensions (L x P x H) : 600 x 510 x 1820 mm
•	 Extérieur en tôle plastifiée
•	 Intérieur plastifié gris
•	 Porte vitrée double vitrage
•	 Système de condensation ventilé
•	 Système d’évaporation ventilé 
•	 Bac d’évaporation
•	 Éclairage LED
•	 Charnières de retour automatique 
•	 Ouverture à 95º

•	 Dimensions (L x P x H) : 900 x 510 x 1820 mm
•	 Extérieur en tôle plastifiée
•	 Intérieur plastifié gris
•	 Porte vitrée double vitrage
•	 Système de condensation ventilé
•	 Système d’évaporation ventilé 
•	 Bac d’évaporation
•	 Éclairage LED
•	 Charnières de retour automatique 
•	 Ouverture à 95º

E XCLUSIVITÉ

E XCLUSIVITÉ

450 litres
largeur : 65cm
hauteur : 190 cm
5 niveaux

600 litres
largeur : 85cm
hauteur : 190 cm
5 niveaux

Couleur gris standard
Bi températures +5°C / -20°C
No Frost
Froid ventilé 
Vanne thermostatique et 
groupe tropicalisé inclus

6314 L

227€
HT/mois sur 36 mois

8314 L

273€
HT/mois sur 36 mois

Option Noir Black opal
Bi températures +5°C / -20°C
No Frost
Froid ventilé 
Vanne thermostatique et 
groupe tropicalisé inclus

6314 L (noir)

241€
HT/mois sur 36 mois

8314 L (noir)

290€
HT/mois sur 36 mois

Couleur gris standard
-2°C / +15°C
Soft air
Froid ventilé
Option chocolat incluse
Vanne thermostatique incluse

6414 L

200€
HT/mois sur 36 mois

Option Noir Black opal
-2°C / +15°C
Soft air
Froid ventilé
Option chocolat incluse
Vanne thermostatique incluse

6414 L (noir)

215€
HT/mois sur 36 mois

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois, pour toute commande passée 
entre le 15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route 
comprises, hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, pour toute commande passée entre le 15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 
31/01/2027 selon stock disponible. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du magasin. Photos non contractuelles.

E XCLUSIVITÉ

MAGASIN BOUTIQUE

VITRINE 4 FACES VITRÉES ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES D’EXPOSITION POUR BOISSONS

Mensualités douces

Mensualités doucesMensualités douces

241€

371€154€

7 334€
HT

1 549€
HT

2 005€
HT

11 460€
HT4 643 €

HT

HT/mois sur 36 mois*

HT/mois sur 36 mois*HT/mois sur 36 mois*

8 688€
HT

2 183€
HT

2 830€
HT

12 768€
HT5 155€

HT
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*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois ou 48 mois, pour toute commande 
passée entre le 15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise 
en route comprises, hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non 
contractuelles. **Hounö : Garantie constructeur 2 ans. La garantie ne couvre pas le bris de matériel, l’usage non conforme, le vandalisme, les catastrophes naturelles et les consommables.***Pack Sérénité = matériel + 
installation + garantie étendue + visite de contrôle.

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, 
hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

GA R A N T I E

GARANTIE

2 ans**

EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE • CAPACITÉ MAXIMISÉE • FLUX D’AIR AMÉLIORÉ • FACILITÉ D’UTILISATION

OPTIMISATION DE L’ESPACE • ÉCONOMIE D’EAU • ENTRETIEN SIMPLE

•	 Pack de recettes Referencia SmartChef snacking et pâtisserie
•	 Piètement inox pour le 6-1/1 et le 10-1/1 
•	 Kit de filtration HydroShield XL6000
•	 Mise en route culinaire sur site

INCLUS

NOUVEAUTÉ
NOUVEAUTÉ

BONUS 

pour tout achat d’un 
Invoq Essence, 100 jours 
de nettoyage CareCycle

OFFERTS

E XCLUSIVITÉ

E XCLUSIVITÉ

INVOQ ESSENCE 6-1/1 INVOQ ESSENCE 10-1/1
6 niveaux - 400 x 600 9 niveaux - 400 x 600

Choisissez votre niveau de service !
Pensez à notre offre Pack Sérénité***, disponible sur demande.

ATOLLSPEED AS300HBPLUS 
+ PLAQUE DE CUISSON HOTSPOT

PREMIUM 260 ECOLOGIC 
+ COMPT’O

OPTIMAX 400 ECOLOGIC 
+ DMT-MA BOX

CONTINU’O 600

BRANCHEMENT EN 230 V • NETTOYAGE FACILE • GARDE SAVEUR ET CROUSTILLANT DES ALIMENTS • EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE 

TECHNOLOGIE AIR PULSÉ + MICRO-ONDE • ÉCRAN TACTILE • TEMPS DE CUISSON DIVISÉ PAR 20 

Laminoir à poser sur table
EQO TS513

•	 Ouverture des cylindres : 0,3 – 30 mm
•	 Longueur des cylindres : 500 mm
•	 Vitesse du tapis de décharge : 50 cm / sec
•	 Dim. de la table (L x l) : 1550 x 487 mm
•	 Encombrement position de travail : 1550 x 1040 x 500 mm
•	 Encombrement position de repos : 814 x 1040 x 714 mm
•	 Puissance du moteur : 0.75 kVA / 0,5 kW

E XCLUSIVITÉ

D’autres modèles, sur socle, sont disponibles.

•	 Avec son support mural
•	 Son kit flexible
•	 COMPTO : compteur d’eau

Compteur d’eau COMPT’O
complet avec vanne

Compteur mélangeur
DMT-MA BOX

•	 Avec son support mural
•	 Son kit flexible
•	 DMT MA BOX : doseur mélangeur d’eau froide 

et chaude

•	 Appareil sans pompe, le soutirage s’effectue grâce à la pression du service 
d’eau de ville.

•	 Cuve tampon isolée utilisée en réserve de froid.
•	 Double échangeur type serpentin inox 316 L permettant l’accumulation de glace.
•	 Vanne 1/4 tour de tirage.
•	 Compresseur frigorifique R452A avec condenseur à air - ventilateur hélicoïde.
•	 Agitation mécanique de l’eau.
•	 Coffret électrique de puissance et de gestion de fonctionnement (intégré).

CUISSON SNACKING PRÉPARATION

FOUR SNACKING MIXTE AUTONETTOYANT

FOUR SNACKING ULTRA-RAPIDE

REFROIDISSEURS D’EAU

Disponible en noir (AS300HBPLUS) 
ou en inox (AS300HPLUS).

•	 Puissance  de chauffe : 3 300 W
•	 Puissance micro-onde : 1 600 W

Mensualités douces

180€

5 490€
HT

HT/mois sur 36 mois*

Mensualités douces

Mensualités douces

Mensualités douces

Mensualités douces

Mensualités douces

269€

180€

98€

225€

171€

10 500€
HT

5 498€
HT

2 954€
HT

6 838€
HT

5 224€
HT

HT/mois sur 48 mois*

HT/mois sur 36 mois*

HT/mois sur 36 mois*

HT/mois sur 36 mois*

HT/mois sur 36 mois*

12 250€
HT

6 135€
HT

3 472€
HT

8 038€
HT

6 140€
HT

Mensualités douces

212€

8 300€
HT

HT/mois sur 48 mois*

9 625€
HT
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*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, 
hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, pour toute commande passée entre le 15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 
31/01/2027 selon stock disponible. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Photos non contractuelles.

Lave-batterie

Aspirateur industriel pour 
le nettoyage des fours

Lave-vaisselle

Aspirateur professionnel 
de boutique

EQO LB62

EQO ASPIFOUR

EQO LB55

EQO ASPIMAG

•	 Pompe de vidange de série
•	 Isolation thermique, phonique et 

acoustique de série
•	 Dim. porte et capot fermés (L x P x H) : 

675 x 842 x 1851 mm
•	 Dim. porte et capot ouverts (L x P x H) :  

675 x 1232 x 2081 mm
•	 Hauteur utile : 660 mm

•	 Application : matières chaudes
•	 Idéal pour les résidus encore chauds et 

les miettes
•	 Ne convient pas pour l’aspiration des 

liquides
•	 Cuve en acier
•	 Filtre résistant aux hautes températures
•	 Kit d’accessoires pour le nettoyage du 

four inclus
•	 Kit antistatique inclus

•	 Pompe de vidange de série
•	 Dimensions porte fermée (L x P x H) : 

650 x 750 x 1480 mm
•	 Dimensions porte ouverte (L x P x H) : 

650 x 1260 x 1480 mm
•	 Hauteur utile : 450 mm

•	 Kit d’accessoire inclus
•	 Application : poussières, solides et copeaux
•	 Ne convient pas pour l’aspiration des 

liquides
•	 Cuve en acier inoxydable
•	 Compact et maniable
•	 Dim. (L x P x H) : 450 x 450 x 950 mm

E XCLUSIVITÉ LAVE-MAINS 
STANDARD

CAMPAGNARD BAS DESSUS HÊTRE 
AVEC 7 PLANCHES MEDIUM

LOT DE 10 GRILLES 
INOX SANS ARRÊTS

LOT DE 10 GRILLES 
INOX AVEC ARRÊTS

TABLE INOX 
CENTRALE

SUPPORT SAC POU-
BELLE CISEAU

•	 Système de fermeture hermétique 
à pinces 

•	 Pour sacs de 110L
•	 Dim. : 500 x 435 x 940 mm

ECHELLE INOX 
BASSE 400 X 600

•	 Hauteur : 855 mm
•	 8 niveaux
•	 Dessus inox

•	 7 niveaux 
•	 Entrée en 800

ECHELLE INOX À 
BACS - 8 NIVEAUX

•	 Sans arrêts 
•	 400 x 600 mm

PLONGE AVEC 
ÉTAGÈRE BASSE

•	 Égouttoir droit ou gauche
•	 1 bac plonge 500 x 500 mm
•	 Robinet mélangeur standard
•	 1200 x 700 mm

•	 Avec arrêts sur le 600
•	 800 x 600 mm

•	 Avec étagère
•	 Dim. : 1400 x 700 x ht 900 mm

TABLE À SEL DESSUS HÊTRE 
AVEC TIROIR ET BAC À FARINE

•	 Table à sel en inox
•	 Dim. : 500 x 700 x ht 930mm

LOT DE 8 BACS RONDS OU 
8 BACS RECTANGULAIRES

•	 Bac en polypropylène alimentaire 20L
•	 Dim. bac rond :  ø 470 x ht 170 mm
•	 Dim. bac rectangulaire : 530 x 420 x ht 140 mm

SÉCHOIR À COUCHES 
CHARIOT

•	 4 x 16 barres 
•	 Dim. : 800 x 1050 x ht 1820 mm

•	Découpe laser
•	Finition de haute qualité

À SAVOIR

HYGIÈNE INOX

Mensualités doucesMensualités douces

226€146€

6 888€
HT

228€
HT

1 410€
HT 1 155€

HT

336€
HT 173€

HT

224€
HT97€

HT382€
HT

835€
HT

760€
HT

130€
HT 903€

HT

4 391€
HT

889€
HT 1 780€

HT

HT/mois sur 36 mois*HT/mois sur 36 mois*

8 799€
HT

305€
HT

1 890€
HT 1 550€

HT

450€
HT 232€

HT

300€
HT130€

HT512€
HT

1 119€
HT

1 020€
HT

175€
HT 1 210€

HT

5 621€
HT

1 110€
HT 2 230€

HT
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*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 60 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, 
hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des associés coopérateurs participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 60 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/2026 et le 30/11/2026 et livraison avant le 31/01/2027 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, 
hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

VITRINES MODULAIRES VITRINES MODULAIRES

N°2
Caisse PMR
angle intérieur 90°

N°4
Meuble Panetière 

N°3
Vitrine réfrigérée
OVEA 5 plaques 
2050 mm

N°1
Tour viennoiserie
8 plaques 
1164 mm

1500 mm

50
0 

m
m

3423 mm

25
11

 m
m

2050 mm1320 mm

13
20

 m
m

11
64

 m
m

860 mm

86
9 

m
m

•	 Vitrine réfrigérée - OVR 205 
capacité 5 plaques, groupe logé 

•	 Comptoir caisse - OCPMR I90 
angle à 90° intérieur 

•	 Tour à viennoiserie - OTV 8P 
8 plaques 600 x 400 

•	 Panetière classique - PAN 150 

•	 Pose incluse

GRANDE SURFACE D’EXPOSITION • FIABLE • ÉCLAIRAGE LED GRANDE SURFACE D’EXPOSITION • FIABLE • ÉCLAIRAGE LED

N°2
Caisse PMR
750 mm

N°1
Vitrine snacking
CATEA 4 Niveaux 
1650 mm

N°4
Meuble Panetière 

N°3
Tour viennoiserie
8 plaques 
1164 mm

750 mm1650 mm 1164 mm

3643 mm

86
0 

m
m

1500 mm

50
0 

m
m

E XCLUSIVITÉ E XCLUSIVITÉ

•	 Vitrine Catéa à 4 niveaux de froid 
CATR 165/4 
capacité 13 plaques, groupe logé 

•	 Comptoir caisse - OCPMR075 

•	 Tour à viennoiserie - OTV 8P 
8 plaques 600 x 400 

•	 Panetière classique - PAN 150 

•	 Pose incluse

LINÉAIRE D’ANGLE 
OVÉA

LINÉAIRE DROIT 
CATÉA

Meilleur rapport qualité-prix du marché.

Boostez vos ventes et 
changez votre magasin !

Meilleur rapport qualité-prix du marché.

Boostez vos ventes et 
changez votre magasin !

Mensualités douces Mensualités douces

558€ 569€
HT/mois sur 60 mois* HT/mois sur 60 mois*

à partir de à partir de



Le réseau des associés coopérateurs Referencia toujours plus proche de vous, 
s’adapte à vos besoins avec une sélection de produits dont il a l’exclusivité dans 

le domaine de la boulangerie-pâtisserie.

Vitrines Longoni
La mécanisation pâtissière MONO-France
Toute la gamme EQOSYS
Les fours snacking de cuisine Hounö
Les fours snacking de boutique Atollspeed

E XCLUSIVITÉ

SCANNEZ MOI


