
PROMO NOËL AVANT L‘HEURE

C’est Noël avant l’heure chez Bongard !C’est Noël avant l’heure chez Bongard !

www.bongard.frwww.bongard.fr Pour plus d’informations, contactez votre concessionnaire exclusif Bongard 

Offre valable dans le réseau concessionnaires exclusifs Bongard France (France métropolitaine et DROM) hors GMS et comptes spécialisés, Offre valable dans le réseau concessionnaires exclusifs Bongard France (France métropolitaine et DROM) hors GMS et comptes spécialisés, 
du 7 octobre au 23 décembre 2024 et non cumulable avec d‘autres offres en cours. Valable sur le laminoir avec station de découpe RHEA du 7 octobre au 23 décembre 2024 et non cumulable avec d‘autres offres en cours. Valable sur le laminoir avec station de découpe RHEA 
AUTO-SC 650 L Bongard, avec outil croissants, outil longitudinal et outil pains au chocolat. *Prix public conseillé.AUTO-SC 650 L Bongard, avec outil croissants, outil longitudinal et outil pains au chocolat. *Prix public conseillé.

Offrez à vos clients des viennoiseries maison  
grâce au laminoir RHEA AUTO, disponible à un prix imbattable.

DU 7 OCTOBRE AU 23 DÉCEMBRE 2024DU 7 OCTOBRE AU 23 DÉCEMBRE 2024

le laminoir RHEA AUTO-SC 650 L  
+ 2 outils de découpe pour croissants et pains au chocolat  

+ la mise en service par un ambassadeur Bongard

37 000 € HT*46 000 € HT



PROMO NOËL AVANT L‘HEURE

Faites-vous plaisir et offrez-vous un laminoir Faites-vous plaisir et offrez-vous un laminoir 
automatique Bongard !automatique Bongard !

www.bongard.frwww.bongard.fr

•Pâtons allant jusqu’à 13 kg : RHEA AUTO gère des quantités importantes, pour une productivité 
maximale.

•Cadence de 920 croissants / heure : réalisez jusqu’à 920 croissants de 100 g en une heure, grâce à 
l’outil 2 croissants B85 H270 et avec des pâtons de 13 kg, à seulement 2 personnes.

•Abaisse, farinage et enroulement automatiques : facilitez chaque étape de votre production. Le 
laminoir automatique s’occupe de tout, du début à la fin !

•Commande tactile intuitive : pour un laminage homogène et régulier, la commande tactile permet un 
contrôle précis et simple de votre production.

•-30% de temps de réalisation des viennoiseries : gagnez en efficacité avec les modèles équipés d’une 
station de découpe, pour des temps de production réduits d’un tiers.

Combiné surgélateur-conservateur à plaquesCombiné surgélateur-conservateur à plaques

KRYO+
Un combiné qui optimise le temps 
et l‘espace
- Gain de temps en 

manipulation et gain de 
place

- Détection automatique 
de l’ouverture de portes 
et arrêt automatique des 
turbines

- De 3 à 7 portillons de 
conservation

KRONOS-P
Pour une descente en température 
en un temps record
- Commande électronique 

intuitive, simple à utiliser

- Qualité des produits préservée 
grâce à ses turbines grand 
froid 

- Facile à charger et 
décharger : ouverture et 
fermeture assistées de la porte

Cellule de refroidissement rapide et de surgélation 

Pour plus d’informations, sur notre gamme Froid

L’astuce Bongard : adaptez votre froid à votre productionL’astuce Bongard : adaptez votre froid à votre production


